LE MAR&CAIN

ENTREES | STARTERS

ASSORTIMENT DE SALADES MAROCAINES
ASSORTMENT OF MOROCCAN SALADS

SELECTION DE BRIOUATES: FROMAGE FRAIS AUX HERBES DE L'ATLAS, VIANDE HACHEE,
LEGUMES DE SAISON AU SAFRAN DE TALIOUINE

SELECTION OF BRIOUATES: FRESH CHEESE WITH ATLAS HERBS, MINCED MEAT, SEASONAL VEGETABLES
WITH TALIOUINE SAFFRON

DUO DE CIGARES: FRUITS DE MER, JARRET DE BOEUF FACON MECHOUI
DUO OF CIGARS: SEAFOOD, BEEF SHANK MECHOUI

SALADE ANDALOUSE: CEEUR DE SALADE ROMAINE, SEGMENT D'ORANGE,
VINAIGRETTE A LA CANNELLE

ANDALUSIAN SALAD: ROMAINE HEART, ORANGE SEGMENTS, CINNAMON VINAIGRETTE

PASTILLA TRADITIONNELLES: POULET, AMANDES/FRUITS DE MER
TRADITIONAL PASTILLA: CHICKEN, ALMONDS/SEAFOOD

HARIRA, CHEBAKIA, (EUF, DATTES
HARIRA, CHEBAKIA, EGG, DATES

TAJINES | TAGINE

TAJINE POULET AUX OLIVES, MESLALLA ET CITRON CONFIT
CHICKEN TAGINE WITH OLIVES, MESLALLA, AND PRESERVED LEMON

TAJINE DE PAVE DE POISSON DU JOUR DU PETIT PORT DE TIGUERT
TAGINE WITH CATCH OF THE DAY FISH FROM THE SMALL PORT OF TIGUERT

SOURIS D'AGNEAU FAGON MROZIA AUX EPICES DU SOUK
LAMB SHANK MROZIA STYLE WITH SOUK SPICES

TAJINE DE JARRET DE BOEUF AUX PRUNEAUX CONFIT AU MIEL DE THYM ET (EUF, DE CAILLES

BEEF SHANK TAGINE WITH PRUNES, CONFIT IN THYME HONEY, AND QUAIL EGG

COUSCOUS | couscous

COUSCOUS 7 LEGUMES
COUSCOUS WITH 7 VEGETABLES

COUSCOUS BOEUF
BEEF COUSCOUS

COUSCOUS POULET
CHICKEN COUSCcOoUs

COUSCOUS D’AGNEAU
LAMB COUSCOUS

COUSCOUS ROYAL
ROYAL COUSCOUS
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LE MAR&CAIN

PLAT TRADITIONNEL COMPOSE DE SEMOULE, DE PLUSIEURS VIANDES
(AGNEAU, POULET, MERGUEZ), DE LEGUMES VARIES ET D'EPICES.

TRADITIONAL DISH MADE OF SEMOLINA, VARIOUS MEATS
(LAMB, CHICKEN, MERGUEZ), ASSORTED VEGETABLES, AND SPICES.

SUR COMMANDE | ON REQUEST

MECHOUI EPAULE D’AGNEAU | MECHOUI LAMB SHOULDER
220 | PAR PERSONNE

SEFFA MEDFOUNA (POULET) | SEFFA MEDFOUNA (CHICKEN)
200 | PAR PERSONNE

TANJIA | TANJIA
220 | PAR PERSONNE

DESSERT | DESSERT

JAWHARA FEUILLE DE PASTILLA, CREME A LA FLEUR D'ORANGER ET SOUPE DE FRUITS ROUGES 100
JAWHARA PASTILLA SHEET, ORANGE BLOSSOM CREAM, AND RED FRUIT SOUP PAR PERSONNE
CORNE DE GAZELLE A LA FACON DU CHEF 100
CHEF'S STYLE GAZELLE HORN PAR PERSONNE
BAGHRIR FARCI AUX POMMES CARAMELISEES, DATTES, AMANDES ET GLACE CHEBBAKIA 100
BAGHRIR STUFFED WITH CARAMELIZED APPLES, DATES, ALMONDS, AND CHEBBAKIA ICE CREAM PAR PERSONNE
ORANGE A LA CANNELLE 100
ORANGE WITH CINNAMON PAR PERSONNE
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